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Commis de cuisine H/F  

Le Comptoir du Parc (Aix en Provence) 
 

Entreprise : Le Comptoir du Parc, 350 avenue JRGG de la Lauzière, Parc du Golf, 

13290 Aix-en-Provence 

Le Comptoir du Parc est un véritable restaurant à plancha Aixois. 

La carte est faite de petits plats façon tapas de qualité. C’est un endroit où l’on 
compose son menu selon ses envies. Le restaurant propose tout au long de la journée 

des produits frais cuisinés minute, sélectionnés au grès des saisons et livrés par nos 

fournisseurs adorés. 
 

Le restaurant le Comptoir du Parc recrute un commis de cuisine H/F  

 

Missions :  

• Vous êtes chargé(e) de la mise en place le matin et du service du midi. 

• Vous participez également au nettoyage de fin de service et à la préparation 

du service suivant. 

• Vous devez appliquer la méthode de travail du Comptoir du Parc. (HACCP, 

process, fiches recettes, utilisation des outils…) 
 

Conditions de travail :  

CDI, temps partiel 30h  

Travail en journée (service du midi) du lundi au vendredi ! (repos le week-end) 

Salaire brut : restauration, selon profil 

 

Profil recherché :  idéalement 1 an d’expérience, mais débutant accepté  

Compétences :  
Eplucher des légumes et des fruits  
Dresser des plats pour le service 

Entretenir, nettoyer un espace, un lieu, un local 
… 

Envoyez-nous votre candidature à recrutement@lecomptoirduparc.com 

( + chaut@mdemarseille.fr en copie) 

Nous avons hâte de faire votre connaissance et d’échanger avec vous ! 
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