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Apprenti H/F –  
Cave, Épicerie fine & Traiteur zéro déchet  

KIF (13002)  
Entreprise : KIF [www.onsefaitunkif.fr | Instagram : @onsefaitunkif] 

Kif, c’est une épicerie fine, traiteur et cave (avec et sans alcool) 100% dédiée à l’apéro et aux 
pique-niques à Marseille. Labellisée 3 macarons Écotable, l’enseigne travaille uniquement 
des produits locaux, bio, de saison et zéro déchet.  

Vente en boutique, prestations traiteur pour pros et particuliers, livraison aux bateaux de 

tourisme : une offre variée et en plein développement.  

Structure indépendante en plein développement, KIF offre une expérience très formatrice 
pour découvrir tous les aspects d’un commerce engagé : une expérience enrichissante, 
idéale si tu rêves d’ouvrir un jour ton propre resto, cave ou commerce. 
 

Missions : Tu participeras à la vie de l’entreprise et découvriras tous les aspects d’un 
commerce de proximité engagé : 

• Boutique : accueil & conseil client, encaissements, préparation de commandes, 

gestion des stocks, mise en rayon. 

• Cave : aide au sourcing (vins nature, bières, spiritueux, sans alcool), gestion des 

approvisionnements, rédaction d’étiquettes, participation aux événements. 

• Cuisine : production traiteur (salades, plats, pièces apéritives), respect des normes 

HACCP, création de recettes. 

• Développement : organisation d’événements, animations en boutique, propositions 

d’actions de communication et de collaborations 

Profil recherché : Un couteau suisse !  

• En Formation sommellerie, cuisine ou management hôtellerie-restauration  

• Polyvalent, autonome, curieux, aimant conseiller, vendre et cuisiner 

• Sensibilité aux enjeux environnementaux & intérêt pour le bien manger. 

• Anglais requis (bases suffisantes), permis B apprécié. 
 

Conditions de travail : 

• Contrat d’apprentissage – 12 mois maximum, démarrage souhaité : début mai ou fin 

août - 35h/semaine, du mardi au samedi, horaires flexibles selon planning hebdomadaire 

• Rémunération : taux légal selon âge et année de formation. 

• Avantages : -20% boutique, mutuelle 50%, prime possible selon performances 
 

Envie de goûter à une aventure gourmande et responsable ? Viens kiffer avec nous ! 

Envoie-nous ton CV, ton calendrier d’alternance et un mail pour te présenter et nous 

expliquer pourquoi tu es la meilleure personne pour ce job à : allezviens@onsefaitunkif.fr 

+ (chaut@mdemarseille.fr en copie)   

Candidature UNIQUEMENT PAR MAIL ! (Ne pas téléphoner ni se déplacer merci) 
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