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 Commis de cuisine – Aide pâtissier H/F  

L’HIPPOCAMPE l’Estaque (13016) 
 

Entreprise : L’HIPPOCAMPE l’Estaque, 151 route de la plage – L’Estaque – 13016 Marseille,  

Véritable institution de l’Estaque, L’Hippocampe est un restaurant incontournable où la cuisine 
méditerranéenne se savoure face au port. Ici, le cadre enchanteur se mêle à une ambiance 

chaleureuse et professionnelle, pour offrir à nos clients des moments gourmands et conviviaux. 

 

L’Hippocampe recherche un(e) Commis de cuisine – Aide pâtissier H/F pour rejoindre son équipe. 

 

Missions : En tant que commis de cuisine-aide pâtissier h/f, vous participez à la préparation des 

plats et des desserts tout en contribuant au bon fonctionnement de la cuisine.  

À ce titre, vous : 

• Préparez et organisez les ingrédients nécessaires à la réalisation des plats et desserts  

• Assistez le chef de cuisine et le pâtissier dans leurs préparations quotidiennes  

• Participez à la réalisation des desserts et appliquez les techniques de base en pâtisserie  

• Effectuez la mise en place avant les services  

• Assurez le nettoyage du matériel, des postes de travail et participez à la plonge  

• Respectez les normes d’hygiène et de sécurité alimentaire (HACCP)  
• Veillez à maintenir un environnement de travail propre et organisé 

 

Profil recherché : 

• Première expérience en cuisine souhaitée (minimum 6 mois)  

• Notions de base en pâtisserie acquises par une formation ou une expérience 

professionnelle  

• CAP Cuisine ou CAP Pâtisserie apprécié, sans être obligatoire  

• Capacité à travailler en équipe et à suivre les consignes  

• Bonne résistance au rythme soutenu d’un service en restauration  
• Sens de l’organisation, rigueur et respect des règles d’hygiène  
• Motivation, dynamisme et envie d’apprendre  
• Intérêt pour la cuisine et la pâtisserie 

 

Conditions de travail :  

CDI Temps plein, 39h/semaine, (contrat saisonnier possible) 

Salaire indicatif 2300 € brut  

 

Rejoignez L’Hippocampe et participez à une saison riche en saveurs ! 

Candidature CV par mail à : 

jp1esposito@gmail.com   

( + chaut@mdemarseille.fr en copie) 
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